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Änglamats catering meny 
 

Snittar/tilltugg/mingelbufféer 

Perfekt till fördrinken mm 

 

1. Toast med rökt makrill, wasabi och inlagd ingefära 

2. Grillat valnötsbröd med rouqefordost och Änglamats tomat -och vaniljmarmelad (20 kr st) 

3. Svensk sushiroll med sill, gräslök och potatispuré 

4. Snitt med grillad lax och avokadosalsa 

5. Snitt med kyckling, färskost och kantareller 

6. Snitt med tryffelpastej och Änglamats rödlöksmarmelad 

7. Sillnachos med löksill, crème fraiche, groddar och avokado 

8. Snitt med grillad kyckling, ruccola och olivtapenade 

9. Snitt med tandoorimarinerad lax och houmus 

10. Bruschetta med tomat, mozzarella och färsk basilika 

11. Snitt med skagenröra och stenbitsrom 

12. Parmarullar med mozzarella 

13. Bruschetta med fetaostcrème 

14. Kalamataoliv i krispigt bacon 

 

pris per st 15 kr, minimum 20 st per sort 

 

 

 
Mingelbufféer (kan ätas stående, motsvarar en lättare lunch) passar vid invignnigar after work 

cermonier mm  

 

Nr 1 

Pizzaslice med gorgonzola och valnötter 

Laxspett med gräslök och sesamfrö 

Skagenbruschetta 

Pastasallad med kyckling, ruccolapesto och grönsaker 

Blandad grönsallad  

99 kr 

 

Nr 2 

Potatistortilla med paprika, lök och oliver 

Paj med fetaost, oregano och vitlök 

Gazpacho i glas med marinerad kräftstjärtar 

Melonspett med seranoskinka 

Nanbröd och yoghurtsås 

Blandad grönsallad 

125 kr 

 

 

Nr 3 

Quesedillas med guacamole 

Kycklingspett kryddade med vitlök  

Potatissallad med crème fraiche, soltorkade tomater och färska örter 

Grillad ananas med smak av vanilj och chili  

Sillnachos med avokado och chili 

Blandad grönsallad med quinoa 

105 kr 
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Tapas 

29 kr/st Minsta beställning per önskad tapas är 5 st 

Lämpligt antal som huvudrätt 6-8 st   

 

Marinerade kronärtskockor 

Potatistortilla med paprika 

Vitlöksmarinerade champinjoner 

Räkor i vitlök 

Grillad zucchini och aubergine 

Foccatiapizzaslice med fetaost 

Fikon i parmaskinka 

Parmesanpanerad aubergine 

Getostpaj 

Vårrulle med gorgonzola och romansallad 

Parmaskinkarulle med persika och parmesan 

Mozzarella caprese 

Gratinerande grönmusslor 

Champinjon fylld med tryffelpotatispuré 

Bruschetta med tonfisk och parmesan 

Tunnbrödsrulle med gravlax och wasabi 

Bruschetta med olivtapenade 

Manchego (ost) med honung och chili 

Pinchos de pollo (kycklingspett) 

Spanska köttbullar i tomatsås 

Stekt laxtartar med avocadoröra 

  

Lunch  

Dagens lunch finns vardagar kl 11-13 ring för menyn 

84 kr inkl porslin, dryck, grönsaker, nybakat bröd. 

Ni kan även beställa ur lunch ála carte menyn nedan!   

Minimiantal 10 portioner 
 

Lunch ála carte 
 I luncherna ingår nybakat bröd  

Mineralvatten och lättöl 15 kr 

Porslin 15 kr per/pers, tas tillbaka odiskat 

Engångsporslin 10 kr   

Kaffe/te 20 kr inkl hembakad småkaka(bara kaffe eller te 15 kr) 

Linnedukar 12 kr per pers 

 

Lunchsött 

Chokladbit 5 kr 

Choklad brownie med salta jordnötter 18 kr 

Glas med färsk fruktsallad och mascarponevaniljcrème 25 kr 

 

Lättlunch(Kan ätas stående)  

 

Änglamats nybakade foccatia med parmaskinka, 

avokado, mozzarella, grönsallad och parmesan 

55 kr 

Jerkmarinerad strimlad fläskkarré i pitabröd med vitlöksdressing 

65 kr 

Clubsandwich på gravlax, bacon och avokado  

55  kr 

Bagel med färskost, salami, grönsaker och brieost 

55 kr 
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Normal lunch (kalla och varma rätter) 

Inkl. nybakat bröd  
 

 

Pastasallad med kyckling och basilikapesto, ugnsbakade grönsaker  

 79 kr 

 

Cesarsallad (kyckling, bacon och parmesandressing) 

89 kr 

 

Blandad sallad med mozzarella, pinjenötter, persikor och luftorkad skinka  

89 kr 

 

köttfärspaj med tomatsalsa och grönsallad med fetaost 

89 kr 

 

Getostpaj med soltorkade tomater, fetaost och zuccini, blandad grönsallad 

89 kr 

 

Bouillabaisse (fisk och skaldjurs gryta) och baguette med brieost  

99 kr 

 

Stekt svensk kycklingfilé med örter, tomat och vitlök serveras med potatispuré, basilikapesto och 

ugnsbakade grönsaker samt grönsallad 

89 kr 

 

Laxlasagne med tomatbasilikasås och blandad grönsallad 

94 kr 

 

Köttfärslasagne med tomatbasilikasås, mozzarella och grönsallad 

94 kr 

 

Färsbiff med örter, vitlök och fetaost, kryddig tomatsalsa, ugnsbakade potatisklyftor och sallad 

94 kr 

 

Jerkmarinerad kyckling med ris och yoghurtsås 

95 kr 

 

Änglamats lammcurry med couscous och grönsallad 

95 kr 

 

Krämig zucchinisoppa med scampispett       

105 kr 

 

Thaisoppa med kokos, citrongräs och färsk ingefära                    

95 kr 

 

 

Om ni önskar beställa från lunch menyn kvällstid tillkommer 30 kr per pers 
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Middagar till bröllop, bemärkelsedagar, företags evenemang mm 

 

 2 exempel på välkomponerade, prisvärda och väldigt goda menyer 

Självklart väljer ni ut de rätter som passar er bäst eller kommer med egna 

förslag 

 

Meny 1   
Skagen 

Änglamats Toast Skagen på salladsbädd med gravad tomat och stenbitsrom  

65 kr 

Majskycklingfilé med örtbearnaise och riskakor samt sesammarinerad paksoykål 

149 kr 

Flädersorbet med jordgubbsspegel, italiensk maräng och färsk fruktkompott 

45 kr 

Hel 3 rätters meny 239 kr 

 

Meny 2 
Crab cake med avokadoaioli blandad sallad med ärtskott, solrosskott samt gravad tomat 

69 kr 

Lammrostbiff stekt med rosmarin och vitlök serveras med krämig potatisgratäng, ratatouille och 

rödvinskryddsmör 

165 kr 

Mangosoppa med kardemumma, yoghurt, frukt efter säsong samt kaktussorbet 

49 kr 

Hel 3 rätters meny 269 kr 

 

Övriga förrätter 

 

Tapas tallrik 

Marinerade kronärtskockor, potatistortilla med salami och paprika, litet kycklingspett, gazpatio i glas 

samt Kalamata oliver 

65 kr  

 

Rödbets och chévre sallad med honung/balsamico dressing och rostade pinjnötter samt foccatia med 

olivtapenade  

59 kr 

 

Änglamats Chevishe 

Gjord på lax med lime, koriander,  vitlök och chili 

Sallad med avokado och grönpapaya  

59 kr 

 

Västerbottenostpaj med kräftstjärtar, sallad och marinerade körsbärstomater 

74 kr 

 

Italiensk anti pasti   

Fikon i parmaskinka, mozzarella caprese, Salami Napoli, vitlöksmarinerade räkor och parmesan 

panerad aubergine 

65 kr 

 

Hummersoppa med inlagd fänkål, halstrad pilgrimsmussla kryddad med rosmarin och citron 

95 kr 

 

Krämig auberginesoppa med rostad vitlök och hummer 

79 kr 
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 Övriga Huvudrätter 

Tillbehör ändrar vi gärna efter säsong och tillgång 

 

Svärdfiskfilé på spett med brynt kapris och mandelsmör, sötpotatisgratäng samt grönsaksprimörer 

135 kr  

 

Laxfilé marinerad i lime och chili med sauterad färsk svamp och sparris, änglamats basilikapesto samt 

Italiensk risotto med tryffelolja 

145 kr 

 

Stekt oxfilé medaljong med potatis och chévreost bakelse, portvinssky, filodegsinbakade primörer och 

rabarberchutney 

189 kr 

 

Stekt fläskfilé fylld med kantareller lindad i parmaskinka serveras med quinoa, vårlök, rotselleripuré 

samt potatiskaka och svartvinbärsreduktion 

159 kr 

 

 Övriga Dessert 

Avokadoglass med rårörda lingon i balsamicokaramellsås  

54 kr 

Crème brylé med vanilj, kanel och stjärnanis och marinerade bär 

59 kr (Ekologisk 10 kr extra) 

Vit chokladmoussekaka med vaniljgranitè och  

rostade söta jordnötter  

65 kr 

Semifreddo med rabarber och jordgubbsskum 

59 kr 

Kaktussorbet med Änglamats baklava och mangosallad 

55 kr 

Tiramisu med färska frukter och hippenflarn 

69 kr 

Chokladmousse med fruktspett och grädde 

55kr 

Chokladcheesecake med hallonsås och färska blåbär 

55 kr 

 

 Bufféer 

Kall plankbuffé    

Potatissallad med crème fraiche och örter 

Sallad med varmrökt lax, kapris och hyvlad parmesan 

Rostbiff 

Rostad lök och pickles 

Tomatsalsa 

Mild vitlökssås 

Färska frukter 3 olika efter säsong 

Blandad grönsallad med grönsaker 

Nybakat bröd och smör 

155 kr 

Dessertförslag: Chokladmousse +30kr 

 

Änglamat buffén 

Pastasallad med kyckling, ugnsbakade grönsaker och basilikapesto 

Inkokt lax med dillcrème 

Örtmarinerad potatissallad 

Bruschetta med stekt fläskfilé och kikärtshumus 

Salami Milano 

Mozzarella caprese 

Blandad grönsallad och dressing 

Nybakat paprikabröd och majsbröd samt färskost 

 165 kr 

Dessertförslag: Pistagemousse +30kr 
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 Ölandsbuffé/ Närproducerat 

Lammfärsbiffar kött från wannborga på norra öland smaksatta med rosmarin och ekologisk kaffe 

BBQ-sås med färska tomater, honung samt chili 

Små smörstekta potatis 

Ölandskorv från Rosas handel i löttorp 

Paj med getost från Hagelstad 

Honungsrostade rotsaker 

Blandad Grönsallad 

Änglamats bröd på ekologiskt mjöl  

Böndipp på brunabönor från Öland 

189 kr 

 

 

 

 

Karibisk buffé 

Grillad svärdfiskfilé på spett 

Sötpotatisgratäng 

Bönsallad med lime och rom samt bananchips 

Jerkmarinerad fläskkarré 

Chilimarinerad grillad ananas 

Tomatmangosalsa 

Lime-yoghurtsås 

Blandad grönsallad  

Nybakat bröd och böndipp 

189 kr 

Dessertförslag: Mangosoppa med yoghurt och kardemumma +49kr 

 

Paj buffé 

Vegetarisk kantarellpaj med fetaost 

Tacopaj med salsa 

Raita (Yoghurtsås) 

Honugsrostade rotsaker 

Tomat och löksallad 

Gravlaxrulle med avokado 

Persiljemarinerade bönor med sallad och dressing 

Nybakat paprikabröd och majsbröd samt smör 

169 kr 

Dessertförslag: Liten Tiramisu +30kr 

 

Grekisk buffé 

Moussaka 

Ugnsbakade potatisklyftor med vitlök, chili och citron 

Entrecotespett med vitlök och örter  

Små grekiska färspett  

Tzatziki 

Tomatsalsa 

Grekisk sallad 

pirog med fetaost och spenat 

Blandad grönsallad och dressing 

Grekiskt lantbröd samt böndipp 

 189 kr 

Dessertförslag: Chokladterrin med marinerade körsbär +54kr 

 

Spansk buffé 

Paella med kyckling räkor och grönmusslor 

Potatistortilla med chorizo 

Grön sparris lindad i Serranoskinka 

Tapenade 

Stekt aubergine med tomatsås 

Marinerade skaldjur 
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Blandade oliver 

Blandad grönsallad och dressing 

Nybakat majsbröd samt smör 

189 kr 

Dessertförslag: Crème brylé med marinerade bär 59kr 

 

 Orientalisk buffé 

Änglamats lammcurry serverad med gräddfil 

Couscous med getost och grönsaker  

Falafel med Raita 

Babaganoush (auberginekompott) och bakad paprika 

Houmus 

Små kycklingspett 

Blandad grönsallad och dressing 

Änglamat nanbröd 

175 kr 

Dessertförslag: Kaktussorbet med Baklava +55kr 

 

 Italienskbuffé 

Laxlasagne gjord på kallrökt lax och färsk spenat 

Pastasallad med marinerade grönsaker, kyckling och pesto 

Mortadella 

Salami Picante 

Melonspett med parmaskinka 

Mozzarella caprese  

Räkor marinerad med basilika och vitlök 

Oliver 

Kycklingtonnato serveras i portionsglas 

Blandad grönsallad 

Änglamats foccatia, grissini samt smör 

189 kr 

Dessertförslag: Semifreddo med rabarber och jordgubbsskum +59kr 

 

Amerikansk buffé 

Revbensspjäll 

Enchiladas 

Coleslow 

Idaho potatis 

Quesedillas med guacamole 

Foccatiapizzaslice med peperoni och mozzarella 

Morötter, gurka, nachocips samt vitlöksdipp 

Blandad grönsallad och dressing  

Nybakat bröd samt smör 

185 kr 

Dessertförslag: Liten Tiramisu +30kr 

 

 Svensk klassisk buffé 

Örtmarinerad grillad svensk kycklingfilé 

Potatisgratäng 

Sallad med varmrökt lax ,kapris och citron 

Hemlagad pressgurka 

Löksill  

Ägghalvor 

Toast Skagen 

Blandad grönsallad och dressing 

Nybakat knäckebröd och majsbröd samt smör och ost 

189 kr 

Dessertförslag: Vitchokladmoussetårta med halloncoulie och rostade jordnötter +65kr 

 

Vegetarisk 

Parmesanpanerad aubergine och tomatsås med färsk basilika   

Couscous med ostronskivling och grönsaker 
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Falafel med raita 

Paj med ost och paprika 

Paksoy med sesamdressing 

Oliver 

Tomat, mozzarella och avokadosallad 

Blandad grönsallad och dressing 

Nybakat paprikabröd och majsbröd samt röra på bruna bönor 

169 kr 

Dessertförslag: Flädersorbet med färsk frukt +49kr 

 

 Provensalsk buffé 

Lammfärsbiffar kryddade med kaffe och rosmarin 

Harrissasås 

Fransk bönsallad med senapsdressing  

Potatisgratäng med vitlök och örter 

Provensalsk paj med grönmögelost 

Ugnsbakade rotsaker 

Marinerade oliver och kronärtskockor 

Lufttorkad skinka med pepparmarinerad melon 

Blandad grönsallad med balsamicomarinerade tomater 

Toast med chévreostcrème och gräslök 

Foccatia med soltorkade tomater samt smör 

195 kr 

Dessertförslag: Crème brylé med marinerade bär +59kr 

 

Grillbuffé 

Grillade Oxfilemedaljonger 

Grillad Lammrostbiff 

Grillade Scampispett 

Grillad majs 

Grillade marinerade champinjoner 

Potatisgratäng 

Rödvinssås 

Kryddsmör 

BBQ sås 

Vitlökssås 

Sallad men grönsparris 

Bröd & smör 

259 kr 

 

 

 

Tema 

 

Smörrebröd 

Rostbiff med potatissallad och rostad lök 

Rödspätta med remoulad 

Leverpastej, bacon och lök 

Rökt lax med äggröra och gräslök 

159 kr 

 

 
 
Medeltidsmeny (Serveras med flatbröd) 

Vitlöksbakad lammkarré 

Muskot och ölkokta linser 

Ingefärsinkokt lax 

Purjolökskokta blåmusslor 

Gräslök och persilja pesto 

Grillade päron och äpplen 

189 kr 
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Amerikans pannkaksfrukost 

Stekt krispigt bacon  

Lönnsirap 

Amerikanska pannkakor  

Kaffe och apelsinjuice 

75 kr  

 

Spanien 

Tapastallrik 
Serranoskinka, potatistortilla, gazpatiosoppa, manchego ost, ciderkokt chorizo 
 
 Paella ( med kyckling, skaldjur, saffran, chili och bönor) 

 

Crème catalan 

245 kr 

 

Italiensk 5 rätter 

Bruschetta med mozzarella och tomat 

 

Vitellotonnato 

 

Oxsvansragu 

 

Cambonzola på valnötsbröd 

 

Tiramisu med balsamicomarinerad frukt 

375 kr 
 
Information. 

Minsta antal 10 pers. 

Leverans inom Kalmar 150 kr( annars 150 kr per mil) 

Porslin, glas, bestick, servetter från 15 kr 

Extra glas 4 kr st 

Hämtas odiskat tillbaka sorterat som vid leverans 

Kaffe /Te 15 kr inkl porslin 

Pappersduk till inköpspris.  

Linneduk 80 kr st mått 135X240 cm 

Personal betalas per timme från änglamats kök tills vi är tillbaka igen 

 

Bröllopstårtor 

Levereras från hembageriet i Färjestaden tel 0485 30082 

 

Specialkost 

Till allergiker m.fl. tillagas mat med samma glädje och inspiration, men det MÅSTE meddelas i förväg!! 

 

Lokaler 

Förmedlas både i Kalmar och på Öland. t:ex Västerport källaren på Kvarnholmen, IFK Berga, 

Seglarklubben Stensö, Hantverkshuset, Bjursnäs bygdegård, Kalmar windsurfingklubb mm  

 

Musik 

Förhöjer många tillställningar, vi har många förslag  

Fråga oss, vi har idéerna. 

 

Ordförklaring 

Bruschetta= rostad brödskiva med olivolja, salt och vitlök 

Salsa verde= sås på kapris, persilja och avokado 

Tapenade = röra på oliver, kapris senap, olivolja och sardeller 

Tandoori= indisk kryddblandning 

Houmus= kikärtsröra med sesamfröpasta 

Mozzarella = italiensk färskost 
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Mortadella =italiensk korv 

Pesto = sås gjord på örter, nötter, vitlök, olivolja och parmesan 

Mozzarella caprese = Tomat, mozzarella och färskbasilika 

Cambonzola = italiensk mögelost 

Wasabi = japansk pepparrot 

Tortilla = potatisomellet från Spanien 

Raita = indisk yoghurtsås 

Foam = skum utav frukt eller likör 

Hippen = dessert flarn 

Semifreddo = halvfrusen typ av glass 

Foccatia = italienskt bröd med rosamarin 

 

Med vänliga hälsningar! 

Robban, Adam, Claes och Nina 

 

Änglamat catering AB 

Polhemsgatan 1 

39239 Kalmar 

  

0480-490320   

Robban mob. 070-491 75 42 

Adam mob. 076-882 01 44 

robert@anglamat.com  


