Anglamats catering meny

Snittar/tilitugg/mingelbufféer
Perfekt till fordrinken mm

Toast med rokt makrill, wasabi och inlagd ingefira

Grillat valnétsbrod med rougefordost och Anglamats tomat -och vaniljmarmelad (20 kr st)
Svensk sushiroll med sill, graslok och potatispuré

Snitt med grillad lax och avokadosalsa

Snitt med kyckling, farskost och kantareller

Snitt med tryffelpastej och Anglamats rodloksmarmelad
Sillnachos med loksill, creme fraiche, groddar och avokado
Snitt med grillad kyckling, ruccola och olivtapenade

9. Snitt med tandoorimarinerad lax och houmus

10. Bruschetta med tomat, mozzarella och farsk basilika

11. Snitt med skagenrora och stenbitsrom

12. Parmarullar med mozzarella

13. Bruschetta med fetaostcreme

14. Kalamataoliv i krispigt bacon

PNOAROIN

pris per st 15 kr, minimum 20 st per sort

Mingelbufféer (kan atas staende, motsvarar en lattare lunch) passar vid invignnigar after work
cermonier mm Minimum antal 20 portioner

Nr 1

Pizzaslice med gorgonzola och valnétter

Laxspett med graslok och sesamfro

Skagenbruschetta

Pastasallad med kyckling, ruccolapesto och gronsaker
Blandad gronsallad

115 kr

Nr 2

Potatistortilla med paprika, 16k och oliver
Paj med fetaost, oregano och vitlok
Gazpacho i glas med marinerad kraftstjartar
Melonspett med seranoskinka

Nanbréd och yoghurtsas

Blandad gronsallad

135 kr

Nr 3

Quesedillas med guacamole

Kycklingspett kryddade med vitlok

Potatissallad med créeme fraiche, soltorkade tomater och farska orter
Grillad ananas med smak av vanilj och chili

Sillnachos med avokado och chili

Blandad gronsallad med quinoa

120 kr



Lunch
Dagens lunch finns vardagar kl 11-13 ring for menyn
95 kr inkl porslin, dryck, gronsaker, nybakat bréd.
Minimiantal 10 portioner Dagens lunch
Ni kan aven bestalla ur lunch ala carte menyn nedan!
Minimiantal Lunch ala carte 20 pers

Lunch ala carte
I luncherna ingar nybakat bréd
Mineralvatten och lattol 18 kr
Porslin 19 kr per/pers, tas tillbaka odiskat
Engangsporslin 15 kr
Kaffe/te 20 kr inkl hembakad smakaka(bara kaffe eller te 15 kr)
Linnedukar 15 kr per pers

Lunchsott

Chokladbit 5 kr

Choklad brownie med salta jordnoétter 18 kr

Glas med farsk fruktsallad och mascarponevaniljcreme 25 kr

Lattlunch(Kan atas staende) Minimiantal 20 portioner

Anglamats nybakade foccatia med parmaskinka,

avokado, mozzarella, gronsallad och parmesan

65 kr

Jerkmarinerad strimlad flaskkarré i pitabrod med vitloksdressing
75 kr

Clubsandwich pa gravlax, bacon och avokado

65 kr

Bagel med farskost, salami, gronsaker och brieost

65 kr

Normal lunch (kalla och varma ratter)
Inkl. nybakat bréd

Minimiantal 20 personer ar ni farre hanvisar vi vanligen till Dagens Lunchratt
Pastasallad med kyckling och basilikapesto, ugnsbakade gronsaker
85 kr

Cesarsallad (kyckling, bacon och parmesandressing)
89 kr

Blandad sallad med mozzarella, pinjenétter, persikor och luftorkad skinka
89 kr

kottfarspaj med tomatsalsa och gronsallad med fetaost
95 kr

Getostpaj med soltorkade tomater, fetaost och zuccini, blandad gréonsallad
95 kr



Bouillabaisse (fisk och skaldjurs gryta) och baguette med brieost
110 kr

Stekt svensk kycklingfilé med orter, tomat och vitlok serveras med potatispuré, basilikapesto och
ugnsbakade gronsaker samt gronsallad

110 kr

Laxlasagne med tomatbasilikasas och blandad grénsallad
110 kr

Kottfarslasagne med tomatbhasilikasas, mozzarella och gronsallad
94 kr

Farsbiff med orter, vitlok och fetaost, kryddig tomatsalsa, ugnsbakade potatisklyftor och sallad
110 kr

Jerkmarinerad kyckling med ris och yoghurtsas
110 kr

Anglamats lammcurry med couscous och gronsallad
135 kr

Kramig zucchinisoppa med scampispett
120 kr

Thaisoppa med kokos, citrongras och firsk ingefara
95 kr

Om ni 6nskar bestalla fran lunch menyn kvilistid tillkommer 30 kr per pers ( Efter 14.00)

Middagar till bréllop, bemarkelsedagar, foretags evenemang mm

2 exempel pa vialkomponerade, prisvarda och vildigt goda menyer
Sjalvklart valjer ni ut de ratter som passar er bast eller kommer med egna

forslag
Meny 1
Skagen
Anglamats Toast Skagen pa salladsbadd med gravad tomat och stenbitsrom
79 kr

Majskycklingfilé med értbearnaise och potatisbakelse samt sesammarinerad paksoykal
159 kr

Fladersorbet med jordgubbsspegel, italiensk mariang och farsk fruktkompott

69 kr

Hel 3 ratters meny 279 kr

Meny 2

Crab cake med avokadoaioli blandad sallad med artskott, solrosskott samt gravad tomat
79 kr

Lammrostbiff stekt med rosmarin och vitlok serveras med Pommes Anna, ratatouille och
rodvinskryddsmor

189 kr

Mangosoppa med kardemumma, yoghurt, frukt efter sasong samt kaktussorbet



69 kr
Hel 3 ratters meny 310 kr

Forratter

Crab cake med avokadoaioli blandad sallad med artskott, solrosskott samt gravad tomat
79 kr

Anglamats Toast Skagen pa salladsbadd med gravad tomat och stenbitsrom
79 kr

Tapas tallrik

Marinerade kronartskockor, potatistortilla med salami och paprika, litet kycklingspett, gazpatio i glas
samt Kalamata oliver

89 kr

Rodbets och chévre sallad med honung/balsamico dressing och rostade pinjnéotter samt foccatia med
olivtapenade
69 kr

Anglamats Chevishe

Gjord pa lax med lime, koriander, vitlék och chili
Sallad med avokado och gronpapaya

79 kr

Vasterbottenostpaj med kraftstjartar, sallad och marinerade korsbarstomater
84 kr

Italiensk anti pasti

Fikon i parmaskinka, mozzarella caprese, Salami Napoli, vitloksmarinerade rikor och parmesan
panerad aubergine

89 kr

Hummersoppa med inlagd fiankal, halstrad pilgrimsmussla kryddad med rosmarin och citron
120 kr

Kramig auberginesoppa med rostad vitlok och hummer
105 kr

Huvudratter
Tillbehér andrar vi garna efter sasong och tillgang

Svardfiskfilé pa spett med brynt kapris och mandelsmér, sotpotatisgrating samt grénsaksprimoérer
179 kr

Laxfilé marinerad i lime och chili med sauterad farsk svamp och sparris, anglamats basilikapesto samt
Italiensk risotto med tryffelolja
155 kr

Lammrostbiff stekt med rosmarin och vitlok serveras med kramig potatisgratang, ratatouille och
rodvinskryddsmor
189 kr

Majskycklingfilé med értbearnaise och potatisbhakelse samt sesammarinerad paksoykal
169 kr

Stekt oxfilé medaljong med potatis och chévreost bakelse, portvinssky, filodegsinbakade primoérer och
rabarberchutney
219 kr



Stekt flaskfilé fylld med kantareller lindad i parmaskinka serveras med quinoa, varlék, rotselleripuré
samt potatiskaka och svartvinbarsreduktion
169 kr

Dessert

Mangosoppa med kardemumma, yoghurt, frukt efter sasong samt kaktussorbet
69 kr

Fladersorbet med jordgubbsspegel, italiensk maridng och farsk fruktkompott
69 kr

Avokadoglass med rarérda lingon i balsamicokaramellsas

69 kr

Créeme brylé med vanilj, kanel och stjarnanis och marinerade bar

79 kr (Ekologisk 10 kr extra)

Vit chokladmoussekaka med vaniljgranité och

rostade so6ta jordnotter

79 kr

Semifreddo med rabarber och jordgubbsskum

69 kr

Kaktussorbet med Anglamats baklava och mangosallad
59 kr

Anglamats tiramisu med farska frukter och hippenflarn
79 kr

Chokladmousse med fruktspett och gradde

59kr

Chokladcheesecake med hallonsas och farska blabar
69 kr

Bufféer (Minimiantal 10 personer)
Kall plankbuffé
Potatissallad med créeme fraiche och orter
Sallad med varmrokt lax, kapris och hyviad parmesan
Rostbiff
Rostad 16k och pickles
Tomatsalsa
Mild vitlokssas
Farska frukter 3 olika efter sisong
Blandad gronsallad med gronsaker
Nybakat bréod och smor
155 kr
Dessertforslag: Liten Chokladmousse +35kr

Anglamat buffén

Pastasallad med kyckling, ugnshakade gronsaker och basilikapesto
Inkokt lax med dillcreme

Ortmarinerad potatissallad

Bruschetta med stekt flaskfilé och kikdrtshumus
Salami Milano

Mozzarella caprese

Blandad gronsallad och dressing

Nybakat paprikabréd och majsbrod samt farskost
165 kr

Dessertforslag: Liten Pistagemousse +35kr

Olandsbuffé/ Narproducerat

Lammfarsbiffar kétt fran wannborga pa norra Oland smaksatta med rosmarin och ekologisk kaffe
BBQ-sas med farska tomater, honung samt chili

Sma smoérstekta potatis

Marinerade korsbarstomater

Grillad Olandskorv fran Rosas handel i Léttorp

Paj med getost fran Hagelstad

Honungsrostade rotsaker



Blandad Gronsallad

Anglamats bréd pa ekologiskt mjol
Bondipp pa brunabénor fran Oland
229 kr

Karibisk buffé

Grillad svardfiskfilé pa spett
Sotpotatisgratang

Bonsallad med lime och rom samt bananchips
Jerkmarinerad flaskkarré

Chilimarinerad grillad ananas
Tomatmangosalsa

Lime-yoghurtsas

Blandad gronsallad

Nybakat brod och bondipp

210 kr

Dessertforslag: Mangosoppa med yoghurt och kardemumma +49kr

Grekisk buffé

Moussaka

Ugnsbakade potatisklyftor med vitlok, chili och citron
Entrecotespett med vitlok och orter

Sma grekiska firspett

Tzatziki

Tomatsalsa

Grekisk sallad

pirog med fetaost och spenat

Blandad gronsallad och dressing

Grekiskt lantbrod samt bondipp

219 kr

Dessertforslag: Chokladterrin med marinerade korsbar +54kr

Spansk buffé

Paella med kyckling rakor och gronmusslor
Potatistortilla med chorizo

Gron sparris lindad i Serranoskinka
Tapenade

Stekt aubergine med tomatsas

Marinerade skaldjur

Blandade oliver

Blandad gronsallad och dressing

Nybakat majsbrod samt smor

199 kr

Dessertforslag: Creme brylé med marinerade bar 59kr

Orientalisk buffe

Anglamats lammcurry serverad med graddfil
Couscous med getost och gronsaker

Falafel med Raita

Babaganoush (auberginekompott) och bakad paprika
Houmus

Sma kycklingspett

Blandad gronsallad och dressing

Anglamat nanbréd

199 kr

Dessertforslag: Kaktussorbet med Baklava +55kr

Italienskbuffé

Laxlasagne gjord pa kallrékt lax och firsk spenat
Pastasallad med grénsaker efter sisong samt var egna pesto
Grillad ciabatta med kyckling och farskost



Mortadella

Salami Picante

Melonspett med parmaskinka
Mozzarella caprese

Rakor marinerad med basilika och vitlok
Blandade oliver

Kycklingtonnato serveras i portionsglas
Blandad gronsallad

Anglamats foccatia, grissini samt smor
210 kr

Dessertforslag: Semifreddo med rabarber och jordgubbsskum +59kr

Amerikansk buffé

Revbensspjall

Enchiladas

Coleslow

Idaho potatis

Quesedillas med guacamole
Foccatiapizzaslice med peperoni och mozzarella
Morétter, gurka, nachocips samt vitloksdipp
Blandad gronsallad och dressing

Nybakat brod samt smor

210 kr

Dessertforslag: Liten Tiramisu +30kr

Svensk klassisk buffé

Ortmarinerad grillad svensk kycklingfilé
Potatisgrating med orter och vitlok

Varmrokt lax med kapris och citron

Hemlagad pressgurka

Loksill

Agghalvor

Toast Skagen

Blandad gronsallad och dressing

Nybakat knackebrod och majsbrod samt smér och ost
210 kr

Dessertférslag: Vitchokladmoussetarta med halloncoulie och rostade jordnétter +65kr

Vegetarisk

Parmesanpanerad aubergine och tomatsas med firsk basilika
Couscous med ostronskivling och gronsaker

Falafel med raita

Paj med ost och paprika

Paksoy med sesamdressing

Oliver

Tomat, mozzarella och avokadosallad

Blandad gronsallad och dressing

Nybakat paprikabréod och majsbréd samt réra pa bruna bénor
199 kr

Dessertforslag: Fladersorbet med farsk frukt +49kr

Provensalsk buffé

Lammfarsbiffar kryddade med kaffe och rosmarin
Harrissasas

Fransk bonsallad med senapsdressing
Potatisgrating med vitlok och orter

Provensalsk paj med gronmogelost

Ugnsbakade rotsaker

Marinerade oliver och kronartskockor

Lufttorkad skinka med pepparmarinerad melon
Blandad gronsallad med balsamicomarinerade tomater
Toast med chévreostcreme och graslok



Foccatia med soltorkade tomater samt smor
215 kr
Dessertforslag: Creme brylé med marinerade bar +69kr

Tapas buffé

Seranoskinka med persika och getost
Tonfisk kroketter

Kanarisk potatis med mojo rojo
Marinerade kronartskockor

Rakor i vitlok

Grillad zuccini och aubergine
Marinerade vitloksklyftor

Marinerade blandade skaldjur
Pizzaslice med tryffeldoftande farska champinjoner
Marinerade korsbarstomater

Chorizo

Blandad gronsallad

Grisini, brod och smor

269 kr

Grillbuffé

Grillade Oxfilemedaljonger
Grillad Lammrostbiff
Grillade Scampispett
Grillad majs

Grillade marinerade champinjoner
Potatisgrating

Rodvinssas

Kryddsmor

BBQ sas

Vitlokssas

Sallad men gronsparris
Brod & smor

315 kr

Tema

Smorrebrod

Rostbiff med potatissallad och rostad 16k
Rodspatta med remoulad

Leverpastej, bacon och I6k

Rokt lax med aggrora och graslok

159 kr

Medeltidsmeny (Serveras med flatbréd)
Vitloksbakad lammkarré

Muskot och dlkokta linser
Ingefarsinkokt lax

Purjolokskokta blamusslor

Graslok och persilja pesto

Grillade paron och applen

199 kr

Amerikans pannkaksfrukost
Stekt krispigt bacon
Lonnsirap

Amerikanska pannkakor



Kaffe och apelsinjuice
Brod & Smor
85 kr

Spanien
Tapastalirik
Serranoskinka, potatistortilla, gazpatiosoppa, manchego ost, ciderkokt chorizo

Paella ( med kyckling, skaldjur, saffran, chili och bonor)

Créme catalan
245 kr

Italiensk 5 ratter
Bruschetta med mozzarella och tomat

Vitellotonnato
Oxsvansragu
Cambonzola pa valnétsbrod

Tiramisu med balsamicomarinerad frukt
475 kr

1

Minsta antal 10 pers. Galler hela menyn forutom Lunch ala Carte Minsta antal 20 Pers
Leverans inom Kalmar 150 kr( annars 150 kr per mil)

Porslin (tallrik, vattenglas, kniv, gaffel), servetter fran 15 kr

Extra glas 4 kr st

Hamtas odiskat tillbaka sorterat som vid leverans

Kaffe /Te 18 kr inkl porslin

Pappersduk till inképspris.

Linneduk 95 kr st matt 135X240 cm

Personal betalas per timme fran anglamats kok tills vi ar tillbaka igen

Brollopstartor
Levereras fran hembageriet i Farjestaden tel 0485 30082

Specialkost
Till allergiker m.fl. tillagas mat med samma gladje och inspiration, men det MASTE meddelas i forvag!!

Lokaler
Formedlas bade i Kalmar och pa Oland. t:ex Visterport killaren pa Kvarnholmen, IFK Berga,
Seglarklubben Stenso6, Hantverkshuset, Bjursnas bygdegard, Kalmar windsurfingklubb mm

Musik
Forhojer manga tillstallningar, vi har manga forslag
Fraga oss, vi har idéerna.

Ordforklaring

Bruschetta= rostad brodskiva med olivolja, salt och vitlok
Salsa verde= sas pa kapris, persilja och avokado

Tapenade = rora pa oliver, kapris senap, olivolja och sardeller
Tandoori= indisk kryddblandning

Houmus= kikartsrora med sesamfropasta

Mozzarella = italiensk farskost

Mortadella =italiensk korv

Pesto = sas gjord pa orter, nétter, vitlék, olivolja och parmesan
Mozzarella caprese = Tomat, mozzarella och farskbasilika
Cambonzola = italiensk moégelost

Wasabi = japansk pepparrot



Tortilla = potatisomellet fran Spanien
Raita = indisk yoghurtsas

Foam = skum utav frukt eller likér
Hippen = dessert flarn

Semifreddo = halvfrusen typ av glass
Foccatia = italienskt brod med rosamarin

Med vanliga halsningar!
Robban, Adam, Claes och Nina

Anglamat catering AB
Polhemsgatan 1
39239 Kalmar

0480-490320

Robban mob. 070-491 75 42
Adam mob. 076-882 01 44
robert@anglamat.com
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